
 
A la carte 
Het echte genieten begint bij De Pelikaan Texel 

 
 
 
Voorgerechten 
 

Carpaccio van Texelse gerookte lamsham € 9,75 
Geserveerd met een salade met lamsoor, rucola sla, gedroogde 
 cherrytomaatjes en pijnboompitjes aangemaakt met een duindoorn- 
dressing en afgemaakt met een kletskop van Texelse schapenkaas 
  
Lasagne van gerookte zalm en verse avocado € 9,50 
Geserveerd met shiso purple en een frambozen vinaigrette 
 
Huisgemaakte Texelse kaasloempia € 8,75 
Loempia van Texelse kaassoorten geserveerd met een kleine salade  
en een ‘aceto balsamico siroop’. 

 
  
 
Soepen 

 
Shi-take soep € 4,75 
Heldere Shi-take soep gemaakt van Texelse shi-take afkomstig van  
Texelse Kweker Maarten Dijker 
  
Soep van gele peen € 4,75 
Gebonden soep van gele peen gevuld met een julienne van peultjes 
 
Pompoensoep € 5,25 
Romige pompoensoep met een gegrilde coquille 
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Vegetarische gerechten 

 
Indien u vegetarisch wilt eten dan kunt u dit kenbaar maken bij een van onze 

bedieningsmedewerkers. De keukenbrigade zal dan voor u een heerlijk  
vegetarisch menu samenstellen. 

 
   
 
Hoofdgerechten  

 
Trio van vis € 18,75 
Gegrilde gamba, gebakken zeebaars en zeewolffilet, begeleid  
met een vanille-kreeftsaus op een bedje van geblancheerde zeekraal 
 
Tarbotfilet € 24,50 
Gebakken tarbotfilet, met safraan-risotto, truffelolie en een saus van 
Truffelsalsa 
 
Texelse Lamsrugfilet € 24,50 
Gegrilde Texelse lamsrugfilet met filo-kruidenkorst, shi-take duxelles 
en een rode portjus 

 
Kalfsentrecôte € 19,75 
Gegrilde kalfsentrecôte met een broccolipuree en rozemarijnsaus 
 
Parelhoenfilet € 18,75 
Gebakken parelhoenfilet met een saus van kersenbier en een  
tarte tatin van witlof 
 
 
 

Alle gerechten worden geserveerd met salade, 
 aardappelgarnituur, friet en groente 
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Desserts 
  

Dessert van het Dagmenu € 4,00 
Dagelijks wisselend. 
  
Texelse advocaat bavarois € 4,75 
Bavarois van Texelse Advocaat geserveerd met vanille-ijs van  
ijsboerderij Labora en een romige mintsaus 

 
Texels kaasplateau € 5,75 
Diverse Texelse kaassoorten, met Texelse bijenhoning en mosterd,  
vijgenchutney en notenbrood 
 
Duindoornparfait € 5,25 
Parfait van duindoornsiroop met een mousse van Texelse honing  
en cognac, en een saus van ‘liefde’ likeur 
 
Chocolade fondue (2 personen) € 8,75 
Geserveerd met diverse soorten fruit, slagroomsoesjes, roomboter- 
tongen, en andere zoetigheden 

 
 
 

Al onze ijssoorten zijn afkomstig 
van de Tesselse ijsboerderij "Labora" 
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Koffie's en digestief 
  

Koffie  € 1,90 
Thee  € 1,90 
Espresso  € 1,90 
Cappuccino  € 2,00 
Koffie verkeerd  € 2,10 
Warme chocolademelk  € 2,20 
Warme chocolademelk met slagroom  € 2,50 
Tesselse koffie met jutter en slagroom  € 4,50 
Strender koffie met Strender stropertje en slagroom  € 5,75 
Peli koffie met Tia Maria en Cointreau en slagroom  € 5,75 
D.O.M. koffie met D.O.M. Benedictine en slagroom  € 5,75 
Irisch koffie met Irisch Whisky en slagroom  € 5,75 
French koffie met Franse cognac of Grand marnier en slagroom  € 5,75 
Brazil koffie met bruine rum en slagroom  € 5,75 
Spanish koffie met Tia Maria en slagroom  € 5,75 
Diverse soorten likeur van € 4,25 
Diverse soorten cognac van € 4,75 

 
 

Pelikeurtje(speciaal aanbevolen!) € 3,10 
 

Het Pelikeurtje is een, door Wijnhuis Oosterend, speciaal voor  
De Pelikaan Texel ontwikkelde likeur. Het is een likeur op basis van  
koffie, sinaasappel en vanille. Een Pelikeurtje is lekker in combinatie  

met een kopje koffie. 
 


